TRU

Perles de Truffe

DENOMINATION DU PRODUIT: TRUFKA
Perles de truffe

Pescaviar a crée, a partir de la truffe (tuber indicum), un produit
unique a ["aréme intense et a la saveur délicieuse qui se conjugue
parfaitement avec tous les plats. TrufRa est un produit versatile qui
peut entrer dans la composition de recettes chaudes ou froides. I[
apportera une touche d’originalité a vos salades et entrées; en
accompagnement de pates, il déploiera toute sa saveur en apportant
d vos recettes une touche surprenante.
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INGREDIENTS
Eau, Truffe tuber indicum (35%), Huile de tournesol, Amidon de pomme
de terre, Sel, Jus de citron, Régulateur d”acidité: acide citrique (E 330),
Epices, Vin, Stabilisant: gomme xanthane (E 415), Vinaigre, Arome,
Antioxydant (extrait riche en tocophérols E 306).

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

VALEUR CALORIQUE 37/Kcal/241 kjul en 100g
PROTEINES (bruto) - Méthode Kjeldahl 0,6 %
GLUCIDES INSOLUBLES 6.3 %
COLESTEROL - Méthode Boehringer Mannheim 8 mg/kg
LIPIDES (bruts) 4,1 %

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Respect des parametres microbiologiques indiqués dans la législation en vigueur (Ordre 02/08/1991):

Rcto. Aerobios mesofilos <1x 10 ° u.f.c./gr.
Coliformes <10 % u.f.g. /gr.
Salmonella-Shigella absence/25 gr.
E.coli absence/g.
Staphyloccocus aereus <10 u.f.c./g.
Listeria monocytogenes absence / 25gr.
Ph <4,5

DLC: 12 Mois

TEMPERATURE DE CONSERVATION: +5°C - +10 °C.

LOGISTIQUE
PRODUIT CODE EAN CODE EAN 14 UNITES/ CARTON CARTONS/ PALETTES
Trufka 55g 842761000 086 2 1842761000 086 9 12 464
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